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The Making of 2 Genius and the 500th Anniversary of the Siatine Chapel

“Pranzo Michelangelo”
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Fegatini di Pollo alla Maniera

Ribollita con Verudure Stagione
Carpaccio di Cavallo con Parmigiano
Ravioli di Ricotta con Tarutufo

Tagliata di Manzo Aglio Olio Rosmarino
Dolce e Caffé
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The Making of a Genius and the 500th Anniversary of the Sistine Chapel

“‘Cena Michelangelo”
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Fegatini di Pollo alla Maniera
Ribollita con Verudure Stagione
Carpaccio di Cavallo con Parmigiano e Rucola Profumati di Ginepuro
Ravioli di Ricotta con Tarutufo
Risotto ai Polcini
Pesce del Giorno alla Livornese
Tagliata di Manzo Aglio Olio Rosmarino
Dolce e Caffé

FRH—FRLN—=R—=ZX T2 HTF 4 —="
FHBEDY Ry Y —&
RRAEMEDOINNRYFa TJa2zoRXR—RY—DF)T
BREBEYV Iy ZF—ADFEFY BEYa270F)
ZLyvVarnF—=DY Vv k
AHAMORADY RNV A= b —RHAT
RKTEENEREMFEDZY 7T —& o—X<VY—Ff L Lbic
FHE— P BYEbE a—b— -« FK

¥12,000

A—ZADBRBUTEFREMEPR TS VE LD,
BXURIZAEZ y 7TETBHULMNFSEZS W,

C L 0w Hh



